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De los distintos tipos de arroces ofrecidos por los

hosteleros como tapa, el mixto es el mas popular
(50,7%), seguido del arroz de marisco (37,3%) El arroz tiene una amplia aceptacion tanto entre

los espanoles como extranjeros, segun lo afirma el

38,8% de los hosteleros.

Para los clientes, la paella

valenciana es la preferida (421%),  Latapa de arroz esta cER ?r \ ‘
seguida del arroz de marisco incluida en el precio de la *
(36,8%) y el mixto (34,2%) bebida en un 35,8% de los

establecimientos ), ,
La principal ventaja de ofrecer arroz es que es un

La cerveza es la bebida preferida para acompanar la producto tradicional y reconocido, segun el 68,7%.
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